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ABSTRAK 

 

Perancangan Interior café di area wisata Tanggul Angin desa Lencoh 

Selo Boyolali merupakan perancangan café yang ditujukan bagi para 

wisatawan domestik maupun mancanegara. Bangunan café berada pada 

lingkup kompleks wisata Tanggul Angin yang berfungsi memfasilitasi para 

pengunjung untuk dapat menikmati pemandangan di antara lereng gunung 

Merapi dan Merbabu, serta menyajikan paket destinasi wisata desa lainnya. 

Perancangan Interior café di area wisata Tanggul Angin desa Lencoh Selo 

Boyolali, mengadopsi proses program desain John M. Kurtz , dengan skema 

proses perancangan yang meliputi orientasi, program dasar, pemrograman 

interaktif, dan perancangan sebagai umpan balik. Perancangan ini 

menggunakan metode pendekatan teknis, pendekatan fungsional, pendekatan 

estetika dan pendekatan ergonomis. Desain Café ini, mengangkat gaya 

industrial dengan tema kearifan lokal yang menerapkan bentuk riasan pada 

tarian Topeng Ireng Selo, sebagai ciri khas atau daya tarik tradisi daerah. 

Penerapan tema akan diimplementasikan pada transformasi desain dalam 

elemen pembentuk ruang serta pengisi ruang. Batasan ruang lingkup garap 

dalam Perancangan Interior café di area wisata Tanggul Angin desa Lencoh 

Kajor Selo Boyolali, meliputi Cashier café, dine - in Indoor Area & Outdoor 

Area café, Kitchen, staff & management Room, Toilet, Mushola, storage, 

parking area, farm market. 

 

 

Kata kunci: café, Wisata, Tanggul Angin, Topeng Ireng, Industrial, outdoor, 

Indoor, Merbabu, Lencoh, Selo, Boyolali. 
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