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MOTTO 

 

 

“ You are strong enough to face it all,  

even if it doesn’ t feel like it right now”  

“ Kamu cukup kuat untuk menghadapi ini semua,  

bahkan jika tidak merasa seperti itu sekarang”  

 

(Unknown) 

 

 

 

 

“ Time is like a sword, if you don’ t use it well,  

then he will take advantage of you”  

“ Waktu bagaikan pedang, jika kamu tidak memanfaatkan dengan baik,  

maka ia akan memanfaatkanmu”  

 

(HR. Muslim) 
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ABSTRAK 

Perancangan Interior Food Court Java Culinary di Surakarta. (Wiwin 

Dwi Lestari.2022). Tugas Akhir Karya S-1 Program Studi Desain 

Interior, Jurusan Desain, Fakultas Seni Rupa dan Desain, Institut 

Seni Indonesia Surakarta. 

 

Berkembangnya tempat makan seperti restoran, cafe dan coffee shop 

dengan menyajikan menu-menu makanan yang modern dan kekinian, 

membuat makanan-makanan tradisional semakin tertinggal dan jarang 

diminati oleh masyarakat khususnya anak muda. Oleh karena itu, 

dibutuhkan sebuah sarana yang menjadi wadah kuliner tradisional 

Surakarta yang dikemas secara menarik dan kekinian sebagai upaya 

pelestarian kuliner tradisonal agar dapat diminati oleh semua usia. 

Perancangan Interior Food Court Java Culinary di Surakarta merupakan 

bangunan bersifat publik yang berfungsi untuk mewadai dan memenuhi 

kebutuhan penikmat kuliner dikalangan masyarakat yang menginginkan 

sesuatu serba cepat dan lengkap. Selain itu, perancangan  food court ini 

dapat menjadi sebuah pola pengembangan untuk menyediakan berbagai 

masakan tradisional dengan tampilan yang lebih menarik baik dari segi 

interior, sistem pelayanan dan penyajian fasilitas-fasilitas penunjang yang 

berbeda. Perancangan Interior Food Court Java Culinary di Surakarta ini 

mengangkat gaya Postmodern dengan tema daun pisang. Batasan ruang 

lingkup garap Perancangan Interior Food Court Java Culinary 

diantaranya, dining area indoor, dining area outdoor, area stand, area 

kitchen dan ruang VIP. 

Kata kunci: Perancangan, interior, food court, java culinary, postmodern  
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