
PERANCANGAN INTERIOR RESTORAN “PLUVIO 

HUIS” BERGAYA INDISCHE EMPIRE DENGAN 

TEMA NUANSA HUJAN DI KOTA BOGOR 
 

 

TUGAS AKHIR KARYA 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Disusun Oleh: 

CATARINA PRASETYO PUTRI 

NIM. 15150120 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI DESAIN INTERIOR 

FAKULTAS SENI RUPA DAN DESAIN 

INSTITUT SENI INDONESIA SURAKARTA 

SURAKARTA 

2019 



 

ii 

PERANCANGAN INTERIOR RESTORAN “PLUVIO 

HUIS” BERGAYA INDISCHE EMPIRE DENGAN 

TEMA NUANSA HUJAN DI KOTA BOGOR 
 

TUGAS AKHIR KARYA 

Untuk Memenuhi Sebagian Persyaratan Guna Mencapai Derajat 

Sarjana Strata-1 (S-1) Program Studi Desain Interior, Jurusan Desain 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Disusun Oleh: 

CATARINA PRASETYO PUTRI 

NIM. 15150120 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI DESAIN INTERIOR 

FAKULTAS SENI RUPA DAN DESAIN  

INSTITUT SENI INDONESIA SURAKARTA 

SURAKARTA 

2019 



 

iii 

PENGESAHAN 

KARYA TUGAS AKHIR 

PERANCANGAN INTERIOR RESTORAN “PLUVIO 

HUIS” BERGAYA INDISCHE EMPIRE DENGAN 

TEMA NUANSA HUJAN DI KOTA BOGOR 
 

Oleh  

CATARINA PRASETYO PUTRI                                                                                        

NIM. 15150120 

Telah diuji dan dipertahankan di hadapan Tim Penguji                                             

pada tanggal 15 November 2019 

 

 

Tim Penguji  

Ketua Penguji   : Agung Purnomo, S.Sn., M.Sn   

Penguji Bidang     : Joko Budiwiyanto, S.Sn., M.A  

Pembimbing   : Indarto, S.Sn., M.Sn    

 

Deskripsi karya ini telah diterima sebagai  salah satu persyaratan memperoleh 

gelar Sarjana Desain (S.Ds) pada Institut Seni Indonesia Surakarta 

 

Surakarta, 15 November 2019                                                                                               

Dekan Fakultas Seni Rupa dan Desain 

 

Joko Budiwiyanto, S.Sn., M.A.                                                                                    

NIP. 197207082003121001 



 

iv 

PERNYATAAN 
 

Yang bertanda tangan di bawah ini : 

 Nama : Catarina Prasetyo Putri 

 NIM  : 15150120 

Menyatakan bahwa laporan Tugas Akhir Karya dengan judul: 

Perancangan Interior Restoran “Pluvio Huis” Bergaya Indishe Empire 

dengan Tema Nuansa Hujan di Kota Bogor 

adalah karya saya sendiri dan bukan jiplakan atau plagiarisme dari karya orang lain. 

Apabila di kemudian hari terbukti hasil jiplakan atau plagiarisme, maka saya 

bersedia mendapat sanksi dengan ketentuan yang berlaku. 

Selain itu saya menyetujui laporan Tugas Akhir ini dipublikasikan secara online 

dan cetak oleh Institut Seni Indonesia (ISI) Surakarta dengan tetap memperhatikan 

etika penulisan karya ilmiah untuk keperluan akademis. 

 

Demikian surat pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 

 

 

 

Surakarta,  15 November 2019 

Yang menyatakan, 

 

 

Catarina Prasetyo Putri 

NIM. 15150120 



 

v 
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ABSTRAK 
 

PERANCANGAN INTERIOR RESTORAN “PLUVIO HUIS” BERGAYA 

INDISCHE EMPIRE DENGAN TEMA NUANSA HUJAN DI KOTA BOGOR 

(Catarina Prasetyo Putri, 2019). Tugas Akhir Karya S-1 Program Studi Desain 

Interior, Jurusan Desain, Fakultas Seni Rupa dan Desain, Institut Seni Indonesia 

Surakarta.  

  

Kota Bogor yang terkenal dengan sebutan Kota Hujan, mengalami peningkatan 

jumlah wisatawan setiap tahunnya. Seiring dengan meningkatnya jumlah 

wisatawan, pembangunan sarana pun juga ikut meningkat. Salah satu sarana bisnis 

komersial yang berkembang di Bogor yaitu restoran. Perancangan Interior Restoran 

“Pluvio Huis” bergaya Indische Empire dengan Tema Nuansa Hujan di Kota Bogor 

merupakan kegiatan merancang ruang interior restoran menggunakan gaya Indische 

Empire agar para pengunjung dapat merasakan suasana tempoe doeloe yang sesuai 

dengan sejarah Kota Bogor pada saat zaman kolonial Belanda dulu, serta 

memberikan ambien hujan yang sejuk dan menenangkan sesuai dengan kondisi 

iklim Kota Bogor pada zaman dulu. Metode pendekatan yang digunakan yaitu 

pendekatan fungsi, teknik, ergonomi, dan estetika. Perancangan ini nantinya akan 

menghasilkan wujud visual dan kesan visual dari gaya indische dan bernuansa 

hujan. Restoran “Pluvio Huis”  ini memiliki fasilitas yang terdiri dari lima private 

room, indoor dining room, outdoor dining room, bar, dapur, office,stage area, 

toilet, ruang karyawan, gudang.  

 

Kata Kunci: Interior, restoran, Indische Empire, hujan 
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